Servié sur porcelaines. individuelle
fate un choix de 3 entrées froides, 1 pstage et 3 plats chauds

Froids -

Tartare awx 2 saumsns aw psivie 16se, psmmes. granny et créme @ laneth,
Tartare de beoeuf aw pests et pignens de pin, créme épaisse aw parmesan

Méle-méls de fsie gras et magret de canard fumé, noisettes grillées. vinaigrette é la cerise
Carpaccis de beuf aw pests vert, mesclun et tamates marinées

Pstages :

Créme de poivrans jaunes aw mascarpene

Velsuté de champignans et dés de volaille

Créme de courgettes aw « Boursin ail et fines herbes >

Velsuté de cresson aw saumon fumé

Chauds :

Scampis pséles sur un carpaccis de temates, marinade citron vert et vanille

Petit Hamburger « Maison >, lard crsustillant, fromage de Val-Diew

Noix de Saint-Jacques en manteaw de courgettes, coulis de psivmens rouges et chips de Sevrans
Tilets do rougel grillés, légumes duw sud (aubergines, courgelles, tomates) aun savewrs de Provence
Then mé cuit awx graines de sésame et maysnnaise aw Wasabi

Filet de caille, psélée de champignens et dherbes fraiches

Rsulade de filet de dinde aw Pests vert, échalstes fraiches, sauce moutarde é lancienne

M cuit de beouf ¢ la Tagliatta (échalstes. sauce brune, flewr de sel, roquette et capeaun de parmesan)
Filet de veaw braisé, sauce aw Ports, méli-méle de légumes craquants

Tous les plats sent accompagnés dun féculent :ssit une brachette de grenailles. crémewn de patate
dsuce, galette de pemmes de terre, mini gratin dauphineis)

formule propssée aw prix de 20,00 & 30,00€ htva par perssnne selsn les choix



