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Assortiment de zakouskis
Wraps au saumon fumé, mousse de truite fumée et guacamole
Cigare croustillant de scampi et chutney de mangues
Petite croquette de pulled pork au paprika fumé
Bouchée feuilletée à la mousse de foie gras et confit d’oignons

Les Entrées                                                                 

12,00€

Tartare de saumon et crevettes roses – mangue et avocat
Betterave chioga en carpaccio, sauce Wazabi-yuzu

15,00€
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Tartare de boeuf au foie gras
Pain perdu et pommes caramélisées

17,00€
(+1,00)

Raviole de homard, filet de rouget et coques
Mousseline de céleri-rave, coulis de poivrons rouges au chorizo

17,00€
(+1,00)

Raviole de gibier et filet de caille                                                                                   
 Crémeux de patates douces, pleurotes et lardons

17,00€
(+1,00)



Les Plats

24,00€Magret de canard farci aux fruits secs
Sauce corsée aux cerises
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24,00€Filet de marcassin mariné au Porto
Sauce aux figues

 Accompagnements identiques pour tous les plats 
Légumes d’hiver rôtis :

panais, potimarron, choux de Bruxelles, jeunes carottes 

25,00€Steak de biche en croûte d’amandes
Sauce corsée au Banyuls et pain d’épices (+1,00)

Féculent au choix
Gratin dauphinois      brochette de grenailles au romarinOU
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menu végé 

15,00€

zakouski
Wraps à la féta, olives et poivrons grillés
Cigare croustillant de chèvre au miel
Petite croquette de parmesan
Bouchée feuilletée au pesto vert et tomates marinées

10,00€

Entrée Chaude
Cannelloni aux légumes grillés
Mousseline de céleri-rave, coulis de poivrons rouges

20,00€Plat Principal
Wellington de Noël
Tofu grillé, champignons, oignons, épinards, butternut
Brochette de grenailles au romarin



desserts 9,00€
« Caprice Chocolat – Poire – spéculoos »
   Biscuit chocolat – ganache chocolat spéculoos
   Compotée de poires – crème spéculoos
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ou

Soit « Douceur mangue – coco – citron »
   Sablé noix de coco – compotée de mangues
   Croustillant chocolat blanc – crème citron
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plat
   Nuggets de poulet « maison »
   Röstis de pommes de terre, carottes rôties et compote

19,00€

Entrées
   Cassolette de scampis, crème à l’ail

dessert
   Fondant au chocolat et ses petites sucreries

menu (jusque 12 ans)k ids

ou
Croquette de volaille et sa garniture
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(* Les suppléments éventuels sont indiqués dans le menu)

Menu (sans les zaks) 1 entrée + plat + dessert
  42,00€/pers.àpd

(* Les suppléments éventuels sont indiqués dans le menu)

Menu avec les zaks + 1 entrée + plat + dessert
  50,00€/pers.àpd

(* Les suppléments éventuels sont indiqués dans le menu)

Menu avec les zaks + 2 entrées + plat + dessert
  60,00€/pers.àpd

Menu Végé avec les zaks + 1 entrée + plat + dessert
  45,00€/pers.
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Offrir FOODINLOVE
C’est offrir de l’amour dans une assiette !

Demandez vos “Bon cadeau” par Mail !
info@foodinlove.be
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Retrait des commandes :

Informations et commandes :
info@foodinlove.be

Jusqu’au 18/12 - Noël 
Jusqu’au 26/12 - Nouvel an

 24/12  de 12h00 à 14h00
31/12 de 12h00 à 14h00

Rue Saint-Vincent, 58 4841 Henri-Chapelle
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Nous pouvons également vous conseiller de chouettes
découvertes en bulles, vins blancs et rouges…

La liste des allergènes est disponible sur simple demande.


