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Prapssitions dentrées froides -

Tartare awx 2 saumens aw poivie wese, créme balsamique et Ghissini
Tartare de beeuf aw pests et pignans de pin, créme épaisse aw parmesan
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Salade de jambsn Ganda et scampi, jeunes psusses, vinaigrette é la Kiick
Carpaccis de beuf aw pests vert, mesclun et tomates marindes

Carpaccis dagneaw aw bouquet de Provence, taboulé pimenté
Carpaccie de neix de Saint-Jacques awx agrumes et fruits de la passisn
Petit géteaw « Quatre-Quarts > épicé, faie gras et psmmes acidulées

Propssitions dentrédes chaudes : ™ Toutes les entrdes de psisssns pewvent ébre servies en plat...

Caille rétie aw thym, sauce « sweet wine s et petits raisins, Tatin de chicsns caramélisés
Croquant de chéure, méli-méls de ligumes crus et cuits
Cannellsni de velaille et fsie gras, réduction aux champignens de saisen
Cannellsni de saumen, ricotta et épinards, sauce tematee

Scampis grillés en manteaw de jamben Serrans, compstée de légumes di sud

Due de filets de rouget et légumes croquants

Tilet de cabilloud lardé. apaghetti de caurgettes ot carstes, créme ligére

Neix de Saint-Jacques. spaghetti de légumes, coulis de poivions reuges

Due de ravisles fraiches (Ricstta - épinards, jamben Seviane...) auwx dewx sauces, biscuit de parmesan
Croquette de fromage et petit cigare croustillant aw fromage de Herve

Dus de craquettes de framage i la Val-Diew, mesclun de salude ot tuile de parmesan

Créme de peivrons jaunes aw mascarpsne

Velsuté de champignens et dés de vslaille

Velsuté dasperges et garnituwre verte

Créme de courgettes aw « Boursin ail et fines herbes >
Velsuté de coleri, cresson et branche de lard crsustillant
Créme de feroud et aneth,



Prspssitions de plats principaun:

filet de peulet farci ¢ la moggarella et jamben fumé, sauce tematée aw peste « Siciliana >
Filet mignon de pore braisé sauce « Grand Veneur > (brune, sirep, gelée de groseille, vin rouge)
Magret de canard braisé, sauce aw choix : champignens des bois, a lorange et psime vert, aux psives
filet de dinde en croite dherbes fraiches, sauce meutarde ¢ lancienne

Rouwlade de filet de dinde farcie aw Pests et échalstes fraiches, sauce moutarde ¢ lancienne
Beeuf « Tagliatta > (échalstes, sauce brune, fleur de sel, requette et cspeawn de parmesan)
Médaillon de beeuf, croute damandes, jus corsé aw sureaw

Due de beeuf et lard grillé, sauce aw Ports

Supréme de pintadeaw larde, sauce aun champignens des bois

filet dagneau, jus corsé aw bouquet de Provence

Canré dagneaw en croite de meutarde é lancienne

Watersoi de poulet ¢ la gantoise, julienne de légumes de saison

* Toutes les entrées de peissens pewvent étre servies en plat..

Alternatives végetariennes :

- Bouchée  la reine végétarienne (aw quern)

- Légumes grillés (chouflewr, courgettes, champignens, signens), aw tefu facen asiatique
- Petite csurgette ronde farcie i la rvicotta, 13 pilaf awx champignens

Jeunes carsttes vapeur

Petit flan de chow-flewr et carsttes

[antelette de légumes de saison « snackés > aw bewrie salé
Asperges blanches sauce mausseline (en saison)

Purée de pammes de tevie aun amandes grillées
Pemmes de tevie farcies aux échalstes et fines herbes
Gratin dauphinsis

Crémewn de patates douces

Menw proposé aw prix de 2500€ @ 35 00€ htua par perssnne selon les choix.



