
 

 

 
Buffet froid: 
Faire un choix de 3 poissons, 3 viandes, 3 crudités et 1 féculent  (moins de 25 personnes) 

Faire un choix de 4 poissons, 4 viandes, 4 crudités et 1 féculent  (plus de 25 personnes) 

 
 

Saumon « Belle-vue » et ses écrevisses 
Petites tomates aux crevettes grises 
Petites pêches farcies au thon 
Saumon fumé et oignons doux 
Brochettes de scampi 
Verrines de truite fumée au fromage frais et ciboulette 
 
Roulades de jambon aux asperges 
Brochette de jambon italien et melon 
Œufs  farcis au « Boursin » et au curry 
Assortiment de pâtés et confit d’oignons 
Assortiment de boudins de saison 
Salami aux noix, aux truffes et parmesan 
Tranches de « Rosbif » 
Cocktail de poulet aux ananas frais 
 
Salade de carottes aux oignons doux 
Salade de chou blanc aux mandarines 
Salade de poireaux au maïs et ananas 
Mozzarella - tomates à la crème balsamique 
Salade de fenouil aux oranges, olives et oignons rouges 
Salade grecque : féta, olives, concombres, oignons rouges 
 
Salade de pâtes aux tomates marinées et basilic 
Taboulé maison aux légumes croquants 
Salade de pommes de terre, moutarde à l’ancienne 
 
Sauces : cocktail, à l’ail et fines herbes 
Assortiment de pains : baguettes « chasseur », roues de parisiennes assorties et portions de beurre. 

 
 

Buffet froid complet au prix de 19,00€ à 25,00€ htva par personne suivant les choix… 

 
 

 

 


