
 

 

 

 
Buffets à thème  

 

Faire un choix de 2 thèmes (moins de 15 personnes) 

Faire un choix de 3 variétés (à partir de 15 personnes) 

 
 
Chine :  Poulet aux noix de Cajou, bambou et germes de soja et/ou 

Scampis au curry rouge et à l’ail avec des nouilles sautées et des « Kroupouk « 
 
Italie :   Penne aux 4 fromages 

  Farfalle aux légumes grillés, roquette, tomates séchées et copeaux de parmesan 
  Ou autre variété de la formule « buffet de pâtes » 

 
Espagne :   Paella au poulet ou aux fruits de mer, piments et citrons verts 
 
Maroc :  Couscous aux merguez et brochettes de volaille, bouillon épicé aux légumes 

   Tajine d’agneau aux pruneaux, amandes grillées et oignons doux avec de  la semoule 
 
Grèce :   Dürüm de poulet, crudités et sauce Tzatziki 
 
Mexique : Chili con carne accompagné de pain 

Tacos aux lanières de bœuf pimenté, sauce salsa et guacamole 
 
USA :   Hamburger, cheddar, oignons, cornichons et sauce piquante 
 
Savoyard :  Tartiflette (pommes de terre, lardons, oignons, reblochon) 
 
Belgique :  Petits cornets de frites, mini « boulets à la liégeoise », mayonnaise 
 
Suède :  Petites boulettes à la suédoise comme chez « IKEA », sauce à la crème, frites 
 
 
 
 
Formule proposée au prix de 16,00€ à 20,00€ htva par personne selon les choix 
 
 
 
 
 
 
 


